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KAYISILI TART

500 gr.un

250 gr. margarin

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
3gr.tuz

50 gr. ¢ekilmis badem

300 gr. pudra sekeri

2 cay kasigi kabartma tozu

Un, tuz, kabartma tozu ile beraber ¢alisilacak yere elenir. Ortasi havuz gibi agilir. Margarin, pudra sekeriyle
krem gibi yapilir. Yumurtalar ve badem eklenir. Biraz karistirdiktan sonra unla beraber karistirilarak hamur
haline getirilir. Hamur yaglanmig tart kabina bir santim kaliniginda yerlestirilir. Kenarlar kalibin boyunca
yikseltilir. Orta hararetteki firinda pisirilir. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikarilip igine bolca kaysi marmeladi
sUrdldr. Uzerine temizlenmis yarim kayisilar siralanir ve firgayla marmelat surulUr.
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