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KAYISILI TART

12 adet kayisi

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag ¢ig badem

Kayisilari ¢gekirdeklerinden ayirip irice dograyin. Bir kabin i¢inde seker ve yumurtayi ¢irpin ve diger malzemeleri
ekleyip boza kivaminda bir harg¢ olusturun. Kalibin igine dokup Uzerine dogranmis bademleri ve kayisilari ilave
edin. Firinda 200 derecede 30 dakika pisirip ¢ikartin. Soguk olarak ikram edin. Dondurma ya da kremayla ikram
edin.
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