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KAYISILI TART (MALATYA)

125 gr margarin

2 su bardagi un

150 gr seker

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurta,

2adet yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
180 gr kayisi receli

3 orta boy elma

1 yemek kasigi seker
100 gr kayisi receli (Ustine sirmek igin)

ik dnce hamur malzemelerini karigtirip hamuru hazirliyoruz, nemli bir tiilbente sarip 30 dk buzdolabinda
bekletiyoruz. )

Bu arada 2 elmanin kabuklarini soyup ince ince dilimliyoruz. 1 elmayi da kabuklariyla dilimliyoruz. Ustlerine
elmalar kararmasin diye limon suyu ve bir corba kasigi sekeri koyup marine ediyoruz (10 dk).

Buzdolabindan hamuru alip 28 cm ¢apindaki firin tepsisine, firin kagidinin Gzerine seriyoruz. Hamurun Uzerine
180 gr kayisi recelini dékip glzelce yayiyoruz.Kayisi regelinin Gzerine elmalari en dig siraya kabuksuzlar
gelecek sekilde yan yana kaydirarak gember seklinde diziyoruz, sonra orta kismina da kabuklulari yine gember
seklinde diziyoruz. Tepsimizi firina verip 180 derecede 35-40 dk pigiriyoruz.

Pistikten sonra tartamizi sogumaya birakiyoruz. Soguyunca Uzerine isitiimig 100 gr kayisi regelini sirllyoruz.
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