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KAYISILI SOSLU TATLI

Malzemeler:

- 7 yemek kasigi irmik,

- 10 yemek kasiJi toz seker,

- 1 litre sit,

- 2 yemek kasigi tereyag,

- 1 tath kasigr mahlep,

- 10 adet kuru kayisi.

Sos Igin:

- 1 su bardag kayisi suyu,

- 2 yemek kasigi misir nisastasi.

Yapihgr:

Irmik, seker, st ve ince kiyilmig kayisilari tencereye alip, devamli karigtirarak koyulagincaya kadar pisirin.
Mabhlep ve tereyagini ilave edin. Islatiimis kaliba dékin. Dondurun. Sosu yapmak igin, kayisi suyunu nisasta ile
karistinp pisirin. Soguyunca, kaliptan ¢ikardiginiz tathnin Gzerine dékip, servis yapin.
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