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KAYISILI SANDVIC KURABIYESI

3 ¢corba kasigi yogurt
100 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldig1 kadar un
Ayrica:

3 kayisi

4 cilek

1 cay bardagdi toz seker
Kayisi receli

Yogurt ve tereyadini elinizle ezin, yumurta, seker koyup yogurmaya devam edin. Uzerine hepsini bir kapta
harmanladiginiz un, kabartma tozu ve vanilyayi aktarin. Yaklasik 2,5 su bardagi un aliyor. Her un ayni olmadigi
icin, kulak memesi kivaminda hamur olana dek siz yine de un ekleyip kurabiye hamurunu hazirlayin. Bu
hamurdan pargalar kopartip yuvarlayin ve tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika kadar pisirin.
Kurabiyeler piserken kayisilari rendeleyin, cilekleri ekleyip hepsini pire haline getirin. Kurabiyeler firndan
¢ikinca kayisi regeli sUrip birbirine yapistirin. Gilekli kayisi piresine batirin, ardindan sekere bulayip tabaklara
dizin. Kayisi yapraklariyla susleyip ikram edin.
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