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KAYISILI SANDVIC KURABIYELER

3 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

2 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri
7 adet taze kayisi

Derin bir kabin icinde sivi yag, tereyag iyice ezin. Uzerine pudra sekerini dékiip karistirmaya devam edin.
Vanilya ve unu eleyip karigimin tizerine ekleyin. Yumusgak bir hamur elde edin. Hamurdan pargalar kopartip
yuvarlayin. Istediginiz sekillerde tepsiye dizin. Firin tepsisine dizip 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip
¢ikartin. Bu arada kayisilarin ¢gekirdeklerini ¢ikartin ve pure seklinde ezin. Igine 1 tath kasidi nisasta koyup bir
tasim kaynatin ve bu kayisili harci kurabiyelerin arasina koyup yapistirin. Cayin ve kahvenin yanin da ¢ok lezzetli
olan bir kurabiye.
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