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KAYISILI SABLE

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
200 gr. pudragekeri

2 adet yumurta

Vanilya

Kremasi icin:

150 gr. hindistancevizi
125 gr. pudrasgekeri

1 ¢corba kasigi un

2 adet yumurta aki
Uzerine:

250 gr. yas kayisi yoksa 2 kasik marmelat

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasina yumusak yagi, yumurtalar, pudragekerini, vanilyayi koyarak bir hamur
yapiniz.

15-20 dakika dinlendirdikten sonra, yarim cm. kalinlikta aciniz.

Kalipla kesip, tepsiye aralikli diziniz.

Krema malzemesinin hepsi bir porselen kdsede karistirilip, torbaya doldurup, sekilli duyla tepsideki hamurlarin
kenarina sikniiz. (Ortasi acik kalacak sekilde.)

Orta kismina varsa yas kayisi, yoksa kayisi marmelati koyup, orta isili firinda pisiriniz.

Sogutup, servis tabagdina diziniz.

Not: Kayisi veya marmelati firndan ¢ikinca da koyabilirsiniz.
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