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KAYISILI PUDING

Malzemeler

4 adet kayisi

100 ml. yarim yagh stt

3 adet yumurta

80 gr.un

50 gr. 6gutilmas badem
50 gr. toz seker

30 gr. tereyadi

Vanilya, targin ve tuz

Hazirlanisi:

Un, badem ve sekeri bir karistirma kabinda 1\2 cay kasigi tuz ve targinla karigtirin. Cirpilmis yumurtalar, sit,
eritilmig tereya@i ve vanilyayi ekleyerek karistirmaya devam edin. Kayisilari yikadiktan sonra ikiye kesin,
cekirdeklerini ¢ikartin ve 4 adet yaglanmis kaba paylastinn. Hazirladiginiz karigimi kayisilarin tizerine dokdp,
ustlerini streg film ile kaplayin. NutriCook tenceresine 750 ml. su koyun. Kaplari NutriCook buhar sepetine dizin
ve tencereye yerlestirin. NutriCook’un kapagini kapatin.

Akillr kontrol saatini 12 dakikaya ayarlayin. 2. programi segin. Buhar ¢ikigi gergeklestiginde atesi kisin, boylece
geri sayim baglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Béylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagini agin. Tatlyi servis tabaklarina ters ¢evirin. ik
olarak servis yapin.

Not: Taze kayisi yerine 1 gece dnceden suda beklettiginiz kuru kayisilar kullanabilir, ya da komposto meyve
tercih edebilirsiniz.
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