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KAYISILI PONCIK

Malzemeler:

250 gram margarin

1 su bardag yogdurt

1 kahve fincani toz seker
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Uzerine pudra gekeri
Iciigin:

1 komposto kasesi kuru kayisi
15 su bardag toz seker
1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardagi su

Hazirlanisi:

Kuru kaysilari yikayip biraz suda bekletin. Kigik kiglk dograyin. Tencereye alip tzerine 1 ¢cay bardagi su
koyup iyice haglayin. Toz sekeri ilave edin. Yogunlasinca atesten alip kiyilmis cevizi ekleyip sogumaya birakin.
Mayonezi eritip sogutun. Yogurma kabinda margarin, yogurt ve toz sekeri iyice karigtirip yavas yavas un
ekleyin. Vanilya ve kabartma tozunu katin. Yumusak bir hamur olunca yarim saat hamuru dinlendirip cevizden
blyUk parcalar kopartip yuvarlayin. Yarim santim inceliginde acip ortasina bir yemek kasigi kayisili hargtan
koyup hamuru Uste blizerek kapatin. Yaglanmis tepsiye dizip 170 derecedeki isitiimis firinda pembe renkte
kizartin. Firindan ¢ikip iininca Gzerine pudra sekeri ekleyip servise sunun.
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