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DONERDEN BEYTI

https://www.bim.com.tr

1 paket Emin dana-kuzu déner

2 tane Ekmecik yufka ekmegi

1 corba kasigi Pervin tereyagi

1 tath kasidi Yurdum domates salgasi veya 2 su bardagi domates presi
2 dig sarimsak

1 silme ¢ay kasigi Rafine Sofra tuzu
1 cay kasigi Destan pul biber

2 corba kasigi Sole Aygicek yagdi
Yarim bardak su

4 corba kasig! Dost stizme yogurt
Maydanoz

Genis bir tavaya 1 paket dana-kuzu doéneri ekleyip kendi yagi ile glizelce kavurun.

Kavrulan doneleri ayri bir tabaga alip tavaya 2 ¢corba kasigi aycicek yadi ekleyin.

2 dis sarimsak ve 1 cay kasigdi pul biberi ekleyip sarimsaklar hafif renk degistirinceye kadar kavurun.
Kavrulan sarimsaklarin Gzerine 1 su bardagi su ekleyip yufka ekmekleri tavadaki bu lezzetli suya bandirarak
Islatin.

Tavadaki suya lavaglar bandirdiktan sonra 1 tath kasigi tereyagi ve 1 tatl kasigi domates salgasi ilave edip
kavurun.

Ardindan yarim su bardagdi domates puUresi ve 1 silme ¢ay kasigi tuz ekleyip sosu bir par¢a pigirin.

Son olarak lezzetli su ile 1slattiginiz 2 tane lavagi Ust Uste tezgaha agin.

Uzerine kavrulmusg doneri katlayacaginiz kenara uzunlamasina yerlestirip diriim yapar gibi sikica sarin.
Darim iki parmak kaliniginda kesin ve beytinin etli kisimlari yukari bakacak sekilde bir tabaga yerlestirin.
4 corba kasig siizme yodurdu tabagin tam ortasina yerlestirin.

Domates sosu beyti dilimlerinin Gzerine gezdirip maydanoz ile siisleyince efsane beytiniz hazir.
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