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KAYISILI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

125 gr. tereyagdi

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
2.5 su bardag su

10 adet kuru kayisi

3 ¢orba kasigi kuslzimi
Yarim ¢ay bardagi ceviz ici

1 cay kasigi tarcin, tozseker
Tuz, karabiber

Pirinci ilik tuzlu suda 20 dakika bekletin. Kiip dogranmis sogani tereyaginda kavurun. Uzerine dolmalik fistiklari
koyup, pembelesene kadar kavurun. Dogranmis kayisi, kustizima, seker, tarcin, tuz, karabiber ve suyu ekleyin.
Pirinci cevizle birlikte tencereye katin. Birkag dakika hizli, daha sonra kisik ateste pigirin.
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