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KAYISILI PILAV

10 adet kayisi

1.5 su bardagdi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
10 adet kestane

Tuz

Kayisilari sicak suda yarim saat bekletin. Kestaneleri haglayip kabuklarini soyun. Tereyadini eritip Gzerine
zeytinyagdini ekleyin ve pirinci 10 dakika kavurun. Pirincin tzerini 1 parmak gegecek kadar sicak su ekleyin.
Ikiye béldiguniz kayisi, kestane ve tuzu ekleyip 20 dakika boyunca pigirin.
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