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KAYISILI PILAV

Elif Korkmazel

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

10 adet kayisi

2 adet kdézlenmis kirmizi biber
1/2 limonun suyu

Kayisilar sicak suda yarim saat bekletin. Yaglar tencereye koyun. Pirinci, tuz ekleyerek 3-4 dakika kavurun.
Pirincin Gzerini 1 parmak gegecek kadar sicak su ve limon suyu koyarak 10 dakika orta ateste, 10 dakika kisik
ateste pigirin. Pilavi ocaktan alip kiigk dogranmis kayisilari ekleyin. Kirmizi biberleri minik kipler halinde
dograyin. Pilavi servis tabagdina alip biberleri ekleyin.
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