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KAYISILI PEKMEZLI ET SOTE

500 gr. kugbasi dana eti

20 adet kuru kayisi

1 ¢corba kasigi tereyad

3 adet sivri biber

1/2 cay barda@i pancar pekmezi
50 gr. dévilmis ceviz

1/2 su bardagi su

Tuz

Eti, suyunu salip gekinceye kadar pisirin. Ince dogranmig kayisilari ve tereyagini ilave edin. Birkag dakika
kavurup suyunu ekleyin. 10 dakika tencerenin kapagdi kapali olarak pigirin. Uzerine ince geritler halinde
dogranmis biberi ilave edin. Biber yumusayinca pekmezi dokin. Karistirip ocaktan alin. Uzerine ceviz ddkerek
servis yapin.
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