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KAYISILI PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

4 adet yumurta

200 gr toz seker

1 tath kasigimisir nisastasi
3 adet kuru kayisi

1 kase kayisi receli

Kurutulmus kayisilar ¢ok ince zar seklinde dograyin. Yumurta aklarini gukur bir kaba alin. Mikserle kar haline
gelinceye kadar 5 dakika boyunca ¢irpin. Tozsekeri yavas yavas ilave ederek birkag dakika daha ¢irpin. En son
misir nisastasi ve kuru kayisilari ekleyip tahta bir kagikla alttan Uste dogru havalandirarak karistirin.
Hazirladiginiz karisimi yaglh kagit serili firin tepsisine plastik bir spatula yardimiyla aktarin. Yine spatula yardimi
ile pasta tabagi biyukligunde hafif¢ce dalga seklinde toparlayin. Ortasini havuz gibi agin. 120 dereceye ayarli
firnda 1 saat pisirin. Firndan alin. Soguyunca istege gore ortasindaki bosluga kayisi receli veya taze meyveler
yerlestirerek servis yapin.
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