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KAYISILI PASTA

750 g kayisi

100 g tereyadi

100 g seker

1 paket vanilya

100 g badem ezmesi

3 yumurta

1 limon

100 g camfistigi

50gun

100 g nigasta

2 tath kasig1 kabartma tozu

2 corba kagi{! iri taneli toz seker
1 corba kasigi ¢ekilmis antepfistigi

Kayisilar yikayip ortadan kesin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Yumusak tereyagini karigtirarak kdpurtin. Sekeri,
vanilyayl ve badem ezmesini karistirin. Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Sarilari hamura karisgtirin. Limonu
sicak su ile iyice yikayin, kabugunu rendeleyin. 80 g antepfistigirii 8§itin. Limon kabudunu, un, nisasta, toz
fistik ve kabartma tozu ile karistirip badem ezmeli hamura katin. Yumurta aklarini kdpdrtiin, yarisini hamura iyice
karistinin, kalanini hafifce karigtirarak ilave edin. Hamuru dikdértgen (20 x 30 cm) bir kaliba dékiin, ylzeyinin
dlizgun olmasina dikkat edin. Kayisilari hamurun Ustlne dizin, fistik ve iri taneli seker serpin. Pastay1 200
derecede (gazli firn 3) isitilmis firnda 50 - 60 dakika pisirin. Pistikten sonra 6gutilmas fistik ile garnitir yapin.
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