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KAYISILI PASTA

1.5 su bardagi esmer seker
125 gram tereyagi

12 adet kayisi

2 yumurta

1 corba kasigi vanilya

1/4 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kabartma toz
1/3 su bardagdi krema

Tencerede 2/3 su bardag esmer seker ve 60 gram tereyadini pigirin. Yaglanmis kaliba ddkiin. Kayisilari kesik
taraflan kaliba dedecek sekilde yerlestirin. Kalan tereyadi ve sekeri robottan gecirin. Yumurtalari ilave edin.
Vanilyayi ekleyip karistirin. Ayri bir kaba un ve kabartma tozu koyun. Tereyagl karisimi ve kremayi katin.
Hazirladiginiz karigimi, kayisilarin Gzerine dokin. Firinda 40 dakika pisirin. 5 dakika bekletin. Ters ¢evirerek
¢ikartin. Arzu ettiginiz kremayla birlikte servis yapin.
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