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KAYISILI MUSKALAR

Malzemeler

Yarim kilo kaysi

4 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

2 Adet yufka

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yapihigi )

Kayisilar aksamdan yikayarak sicak su koyun. Uzerine 3 ¢orba kasidi toz seker serpip bu sekilde bekletin.
Ertesi guin kayisilari robottan gegirip pire haline getirin. Kalan 1 ¢orba kasigi toz sekeri serpin. Hazirladiginiz
pureden 2 ¢gorba kasidi alarak kiguk bir kaseye koyup Uzerine sivi yad dokup karistirin. Yufkay! ikiye katlayip 4
parmak kalinhginda kesin. 8 adet uzun serit elde edin. Sivi yagli, kayisili karigsimi yufkalarin Gzerine firga ile
sirin. Yufkalar boylamasina ikiye katlayin ve Gzerine pure sdrin. Yufkalarin bir ucuna kayisi piresinden koyun.
Muska bigiminde Uggenler olusturarak katlayin. Yag: kagit serili firin tepsisine dizerek (izerine pudra gekeri
serpin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra Gizerine pudra
sekeri serperek servise hazir hale getirin.
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