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KAYISILI MUS

500 gr taze kayisi (yikanip, ortalarindan ikiye bélinmus ve ¢ekirdekleri ¢ikarilarak bir kenara ayriimig)
1 gr (1/3 su bardagdi) toz seker

1 kahve kagiJi targin

1/4 su bardagi su

1 tath kasidi nisasta (1 ¢orba kasigi limon suyunda eritilmis)

125 krema (koyulasana kadar ¢irpilmig)

3 yumurtanin aki

Kayisilarin ¢ekirdeklerini kirip, i¢lerinin zarini soyduktan sonra, parcalar halinde kalacak bi¢cimde déverek bir
kenara birakiniz.

Kayisi, seker, targin ve suyu orta boy bir tencereye koyup orta ateste, seker eriyene kadar karistirarak
kaynatiniz. Atesin altini iyice kisip tencerenin kapagdini kapatarak ¢cok agir ateste 30 dakika, kayisilar iyice
yumusayip dagdiimaya baslayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten indirip, igindekileri bir tahta kasigin tersiyle ezerek orta boy bir kasenin Ustiine oturtuimus ¢ok
ince bir tel siizgecten gegiriniz. (Slzgecte kalan posayi atiniz.) Limon suyunda eritilmig nisastayi kayisi plresine
katip, plreyi yeniden tencereye bosaltarak atese oturtunuz. Sirekli karistirarak koyulasana kadar pisiriniz.
Tencereyi atesten alip pireyi bir kenarda sogumaya birakiniz. Plre soguyunca, dévduginiiz kayisi
cekirdeklerinin iclerini ve kremayi katiniz. lyice karigtirdiktan sonra bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede, yumurta aklarini yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline getirip madeni bir kagikla
yavasca kayisi puresine katiniz.

Kayisili karigimi, orta boy sogutulmus bir cam kaseye bosaltip, buzdolabinda 2 saat soduttuktan sonra servis
ediniz.
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