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KAYISILI MUHALLEBI

3 Kahve Fincani Seker
3 Kahve Fincani Un

1L St

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Paket Vanilya

3 Corba Kasigi Tereyagi
10 Adet Kurukayisi

1/2 Cay Bardag Badem

Kayisilari haglayip ikiye keselim. Sit, un, seker ve yumurta sarisi ile karistiripp muhallebi gibi pigirelim. Son olarak
vanilya ve tereyagi ekleyip ¢irpalim. 1 bardak gekeri, kiigik bir miktar su ile karamelize edip cam servis
tabagina yayalim. Uzerine kayisilar ve bademleri serpistirelim. Muhallebiyi, bir kasik yardimi ile esitge yayalim.
Sogumasi igin buzlukta bekletelim.
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