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KAYISILI MUHALLEBI

3 kahve fincani toz seker

3 kahve fincani un

1 litre st

1 adet yumurta sarisi

1 adet vanilya

75 gr tereyagi

yeteri kadar badem (suslemek icin)
yeteri kadar kuru kayisi (Stslemek igin)
1 bardak toz seker (Karameli igin)

Hazirlanisi

Sat, un, seker ve yumurta sarisini karistirip muhallebi gibi pisirin, vanilya ve yag ekleyip biraz cirpin. (veya hazir
muhallebi de kullanabilirsiniz. ) 1 bardak sekeri biraz su ile karamelize edip Islatiimis yuvarlak borcama yayin.
Uzerini siislemek icin kayisilari haglayip ikiye bélin ve karamelize sekerin {izerine dizin. Hemen yanina haglanip
kabuklari soyulmus bademleri dizin bir kayisi bir badem olarak. Ustiine muhallebiyi dékiin. Buzdolabinda bir
gece bekletip ters cevirerek servis tabagina alin.
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