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KAYISILI MILFOY

4 adet kare milféy

4 kuru kayisi

4 corba kasig seker

2 paket vanilya

1 cay bardagi ¢ig krema
80 gram beyaz cikolata

Oncelikle kayisilarin tzerine sekeri dokip 5 dakika kadar kaynatin ve 3 saat bekletin. Kayisilarin taze kayisi gibi
olmalarini saglayan bu islemi yaptiktan sonra milfdy karelerini tepsiye dizin. Uzerine ¢atalla delikler agip
kayisilari yerlestirin, yumurta sarisi siriin. 200 derecedeki firinda pisirin. Bu arada isittiginiz ¢ig kremaya beyaz
cikolatay1 koyup eritin. Firindan aldiginiz kayisili milféylerin Gzerine siriip servis tabadina dizin.
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