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KAYISILI LOKUMLU KURABIYE

3 su bardagi un

yarim su bardag toz seker
yarim paket yas maya
yarim ¢ay bardag ilik su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kase findik

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

ilk olarak karistirma icin kullanacagimiz kaba 3 adet su barda@i unu dékelim. Unumuzun ortasina havuz agalim
ve igerisine yarim paket yasmayayi katalim. Mayanin Ustline 1 gay bardag stit bosaltalim. Sitiin igine 2 gorba
kasiJ! tereyadi ekleyelim. Ustiline 1 adet yumurta kiralim ve mayayi eritelim. Unun Ustlne yarim su bardagi toz
sekeri de ekleyelim. Simdi hepsini karistiralim ve kurabiye icin hamurunu yoduralim. Simdi kurabiyemiz i¢in
hazirladigimiz hamuru biraz mayalandiralim. Son olarak da hamurdan ceviz parc¢asi irilijinde parcalar koaralim.
El ile hemen hemen ¢ay tabagi iriliginde hamurlar agalim. Kurabiyemizin igine kullanacagimiz harg iginse 1 kase
kuru kayisiyi gok ufak parcalar halinde keselim. Findiklari ise iri iri parcalayalim. Bagka bir kabin i¢erisine
hazirladigimiz kuru kayisi ve findiklari ekleyelim. Kasemizin i¢cine yumurta akini ekleyip i¢ harci karigtiralim.
Simdi, daha énceden hazirladiimiz kurabiye hamurlarinin igerisine i¢ harci paylastiralim ve sonrada kurabiye
hamurunu saralim. Artik son olarak kurabiyemizi toz sekere batiralim ve firin tepsisine dizelim. Kurabiyelerimizi
Onceden isittigimiz 160 santigrat derecelik firinda pisirelim. Kurabiyelerimiz firndan ¢iktiginda puf puf olacaktir.
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