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KAYISILI LOKMA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
15 adet kuru kayisi

1 cay kasigi kabrtma tozu
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un
Kizatma yagi
Serbet:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Kayisilar ufak dogranir. Yumurta ve diger malzemeler bir kaba konur ve
lokma hamurundan biraz kati kivamda karigtirilir. Son olarak kayisilar atilir. hamur 10 dakika kadar bekletilir.
Tavaya derin yag konur, isininca lokma hamurunda kasikla birakilir. Pembelesince yagdan alinir ve soguk
serbete atilir. 15-20 dakika sonra servise sunulur.
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