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KAYISILI KUZU KOL

750 g kuzu kol

2y. kasidi tereyagi
15 tane kuru kayisi

3 tane koy biberi

5 tane arpacik sogan
Yarim limon suyu

1 t. kasig zencefil
Su, tuz, karabiber

Bir tencereye iki yemek kasigi kadar zeytinyadi ekleyin. Tereyagdini da Uzerine ekleyip erimesi igin bekleyin.
Kayisilarin Gzerine bir su bardagi su koyup sismesini bekleyin. Etlerin (zerine tuz ve karabiberi koyup, kizan
yagin Gizerinde 2[?lser dakika mihrleyin.

Etler renk alinca, tencereye arpacik sogani, zencefil ve biberleri ilave edip, sogan karamelize oluncaya kadar
kavurun. Kayisilarin suyunu sizup tencereye koyun. Limon suyunu da ekleyin. 2-3 yemek kasigi su da ilave
edip, tencerenin altini kisin ve 1,5 saat kisik ateste pisirin.
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