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KAYISILI KUZU ETI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 cay kasigi tuz

500 Kg. Kuzu eti yagsiz

2 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi karabiber

2 Yemek kasig Salca

10 Adet kuru kayisi

1 Gay Bardagi nohut

Kayisiy1 30 dakika suda bekletin. Eti yilkayim tencereye koyun. Margarin ekleyin. Et suyunu birakip gekene
kadar bekleyin. Kayisi ilave edin ve kavurun. Uzerine salga, seker, nohut, karabiber ve tuz koyup karistirin . 3
bardak su ekleyin ve 60 dakika pisirin. maydanozla susledikten sonra servis yapin.
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