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KAYISILI KURABIYE

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 cay bardagdi sivi yag
Aldig1 kadar un

5 adet kuru kayisi

1 paket vanilya

Yaglari, pudra sekerini ve vanilyay karistirin. Hamur yumusak oluncaya kadar un ilave ederek yogurun.
Hamurdan pargalar kopartin ve elinizle bastirip inceltin. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. Kayisilarin
Uzerine ¢ok az su koyun, kisik ateste 10 dakika pisirip sogutun. |ki adet kurabiyeyi, aralarina kayisi piresinden
koyarak yapistirin.
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