—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI KUKI

50 gram sana hamurigi

1 su barda@i dévulmus findik

1 su bardagi kuru kayisi

Yarim su bardag toz seker

2 adet yumurta beyazi

1 yemek kasidi hindistan cevizi

Kuru kayisilari ince ince Kiyin. Yumurta beyazi ve toz geker ve sana hamurigini bir kabin igerisinde karigtirin.
Igine doviilmis findik, Hindistan cevizi ve kayisilar ilave ederek karigtirin.Firin tepsisine yagh kagit serin.
Yapmis oldugunuz bu karigimdan bir tath kasigi alarak kagidin Gzerine araliklarla dékin. Onceden isitiimis 200
derece firinda 20 dakika kadar pisirin. Servis tabagina alarak servise sunun.
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