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KAYISILI KREM KARAMEL

Bir litre sut

D6rt yumurta sarisi

Iki fincan misir nisastasi
Bir su bardagi seker
Vanilya

Bir komposto kasesi kayisi
1 corba kasigi margarin
1 limon kabugdu rendesi
Karamel icin:

1 su bardagi toz seker
2 tath kasigi su

Sat, yumurta sarisi, nisasta ve sekeri tencerede iyice karistirin. Ocakta devamli karigtirarak dibini tutturmadan
g6z gdz olana kadar pisirin. Vanilya, margarin, limon kabugu rendesini ilave edin, mikserle 10 dakika ¢irpin, bir
tavada sekeri karamelize oluncaya kadar pisirin, cam bir tepsinin dibine yarisini dékin, pisirdiginiz tathya
kayisilari ilave edin, karamelin Gzerine bosaltin, Gzerine kalan karameli gezdirin. 2,3 saat dolapta dinlendirip
servis yapin.

ML® Karamelli Kayisili Muhallebi icin tiklayin
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