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KAYISILI KEREVIZ

6 adet kuru kayisi

2 kilo kereviz

1 sogan

2 patates

1 corba kasigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyag
Dereotu

Kerevizleri limonlu suda yikayip dilimleyin ve tencereye dizin. Uzerine yikanmig ve irice dogranmis sogani,
patatesi ekleyip karistinin. Kayisilar da bittn olarak igine yerlestirin. Sekerini, tuzunu serpin. Uzerine
zeytinyadini gezdirip az miktarda su ilave edip kapagini kapatin. Ocak zerinde orta ateste 35 dakika pismeye
birakin. Pigince sogutup servis yapin. Soguyunca servis tabagdina aktarin. Dereotlariyla sisleyip ikram edin.
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