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KAYISILI KEREVIZ

4 adet kereviz

1 adet sogan

10 adet kuru kayisi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 havug

1 su barda@i portakal suyu

Sogani yarim ay seklinde dograyip sivi yagda iki dakika kavurun. Uzerine kuru kayisilar ekleyip kavurmaya
devam edin. Dilimlenmig havuglar ekleyin ve biraz daha kavurun. Portakal suyu ve soyulup iri iri dogranmis
kerevizleri de ilave dedin. Hi¢ su koymadan orta ateste 25 dakika kadar pisirin.
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