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KAYISILI KEREVIZ

4 kereviz

15 adet kuru kayisi

2 havucg

1 patates

1 sogan

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag

Kerevizlerin kabuklarini tamamen soyun. irice dograyin ve tencerenin igine yerlestirin. Uzerine yarim ay seklinde
dograyin. Havuglar ve patatesi irice dograyip ekleyin. Yarim ay seklinde dogranmig soganlari, kiyilmis
sarimsaklari ve dogranmis kuru kayisilari Gzerine ekleyip kavurun. Zeytinyadi ve tuzunu da ilave edin. Kapagini
kapatip hi¢ su koymadan ya da az su koyup pismeye birakin ama ¢ok kisik ateste pisirin ki lezzeti cok daha
glzel oluyor. Kayisi cok glizel bir tat veriyor.
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