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KAYISILI KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

2 corba kasiJi kakao
4 corba kasigi kayisi recel
2 corba kasigi seker
200 gram kayisi

Eritiimis yag!, yumurtay ve sekeri 3 dakika ¢irpin. igine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirin. Ardindan 1 su
bardadi sUtu de ekleyip karistirmayi sdrddrin. Dilerseniz kiyllmis ceviz ve targin da katabilirsiniz. Kek harcini
yaglanmis kek kalibina bosaltin ve175 derecedeki firinda 45 dakika pisirin. Firindan aldiginiz kekin tizerine
sulandirdiiniz kayisi regelini strin. Kayisilar da isterseniz bir tasim kaynatip pisirebilirsiniz. Sogutup servis

yapin.
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