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KAYISILI KEK

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1,5 cay bardag seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
14 taze kayisi

Karistirma kabina yumurtayi koyup ¢irpin, igine sekeri, siitli, yadi koyun. Cirpmaya devam ederken zerine unu,
kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyip kek harcini hazirlayin. Yaglanmig unlanmis firin kabina 10 adet
cekirdekleri cikariimis ve dogranmis taze kayisil koyup Uzerine kek harcini dékin. 4 kayisiyl da (zerine yarim
sekilde ilave edip 200 derece firinda 25 dakika pisirin.

-

Fotograf "hinerli kiz" tarafindan génderildi. 01.08.2014
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