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KAYISILI KASIK TATLISI

Malzemeler:

1 paket Ulker sitll p6tibor biskivi

125 g tereyadi ya da margarin - erimis

2 blyuUk limon suyu

5 yumurta sarisi

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket krema

Kayisi receli ya da arzu ettiginiz herhangi bir recel (sekerini ayarlayabilmeniz igin tercihen ev yapimi)
Vanilyali dondurma

Yapiligt:

1. Finninizi 180derece Isitin.

2. Potibor biskuvileri rondodan gecirin ama arada ki¢Uk pargalar kalsin.

3. Biskuvileri erimis yag ile tim biskuviler yagdi emene kadar karistirin.

4. Dikddrtgen pasta kalibinizin dibine bisklviyi ddseyin ve kasigin arkasi ile bastirarak diizlegtirin.

5. Girpma kabinda yumurta sarilari ile pudra sekerini mikserle rengi acik sari oluncaya kadar ¢irpin.

6. Kremayi ilave edin ve ¢irpmaya devam edin. Karisim koyu bir kivam aldiginda limon suyunu da ekleyin ve hizli
bir sekilde ¢ok kisa bir sdre limon suyunu igine yedirinceye kadar karigtirin.

7. Bu karigimi biskivi tabanin Gzerine dokiin ve firinda yaklasik 40dk Gzeri karamelize oluncaya kadar pisirin.
8. Firindan ¢ikardiktan sonra kalipta sogutun. Gérintlsu kabarik bir kek gibi olmayacaktir o yizden buna kasik
tathisi diyoruz.

9. Servisten dnce tatlinizi kaliptan servis tabagina ¢ikarin ve Uzerine kayisi regelini strtin, bitiin kayisilarla
susleyin.

10. Bir servis kasi§! ile tabaklara alin ve yanina dondurma ilave edin. Taze nane yapraklariyla sisleyerek servis
yapin.
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