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KAYISILI KAKAOLU PASTA

Malzemeler:

30 adet kakaolu p&tliboér bisklvi

100 gr eritilip iitilmig bitkisel margarin
1 cay kagigi toz targin

Uzerinin kremasi icin;

1 paket vanilyali puding

3 su bardagi kayisi suyu

1 paket vanilyali puding

3 su bardagi st

23-28 santim ¢apindaki kelepceli kek kalibinin dibini ve etrafini aliminyum folyo ile iyice kaplayin. Diger taraftan
biskuvileri mutfak robotunda ¢ekerek ya da temiz buzdolabi posetinin icinde ezerek un haline getirin ve ilik hale
gelen yagdin icine aktarin. Bisklviler iyice kansincaya kadar yogurup yumusak bir hamur elde edin. Hamuru,
iyice bastirarak kaliba yerlegtirin. Ve 30 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Uzerinin kremasi igin; iki ayri tencerenin birine vanilyall pudingi ve kayisi suyunu, digerine diger vanilyali pudingi
ve sutl koyun. Iki karigimi da kisik ateste, sUrekli karistirarak kaynayincaya kadar pisirin. Biri kayisi renkli, digeri
beyaz iki puding kaynamaya baslayinca ocaktan alin. Buzdolabindaki kalibi ¢ikarip karistirarak hafif ilik hale
getirdiginiz beyaz pudingi bisk(vi kekinin tzerine aktardiktan Uzerini sonra kasigin tersiyle dizeltin. Tekrar
buzdolabina koyup 20-25 dakika daha bekletin. Pastayi buzdolabindan tekrar ¢ikarip Gzerine bu sefer de kayisili
pudingi gezdirin ve Uzerini tekrar diizeltin. Buzdolabinda en az 5-6 saat kadar beklettikten sonra gikarip kalibin
kelepgelerini acin ve pastayi servis tabagina yerlestirin. Uzerini hindistanceviziyle susleyip dilimleyerek servise
sunun.
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