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KAYISILI IRMIK TATLISI

Uzeri igin:

1 kase kayisi

1 kase yaban mersini

1 cay bardagi toz seker

1 litre st

1 su bardagi toz seker

7 ¢orba kagig! irmik

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢corba kasigi yumusak margarin
1 paket vanilya

1 kase yaban mersini (lizeri igin)

Siit, seker, irmik, nisasta ve vanilyayi tencerenin icine alip ¢irpma teli ile karistiriyoruz. iyice karigtirdiktan sonra
ocagin Ustiine alip pigiriyoruz. Altini kapatmaya yakin yumugak margarini koyup karigtiriyoruz. Pigtikten sonra
yaglanmis kalibimiza dékip sogumaya birakiyoruz. Uzeri igin, ikiye ayrilmis kayisilar seker ile kapagi kapali bir
sekilde pigiriyoruz. Kendi buhariyla pigip suyunu veren kayisilarin altini kapatmaya yakin yaban mersinini ekleyip
biraz daha pisiriyoruz. Irmik tathsini kaliptan ¢ikarip servis tabagina koyuyoruz. Uzerine pisen kayisi ve yaban
mersinini ddklyoruz. Piring fistik ile sUsleyip soduk olarak servis ediyoruz.
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