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KAYISILI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik
Ceyrek paket margarin
1 su barda@i kayisi suyu
3 su bardagi st

1 su bardag seker

15 adet kuru kayisi

1 paket vanilya

irmik ve margarin pembesene kadar kavrulur. Uzerine kayisi suyu, siit, dogranmis kayisi ve seker eklenir. orta
ateste g6z g6z olana kadar pisirilir. En son vanilya katilir, atesten alinir. Islatiimis kaba dékuldr. Buzdolabinda bir
gece bekletilir. Ertesi giinu kare kare keserek servise sunulur.
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