%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI IRMIK TATLISI

8 Corba Kagigi irmik

1 Kase Kuru Kayisi

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
1 Corba Kasigi Nisasta

1 Litre SGt

1 Su bardag@i Toz Seker

Uzeri igin:

2 Su bardagi Kayisi Suyu

1 Corba Kasi§i Nisasta

Tencereye soguk sitl dokuyoruz. Toz sekeri, irmigi, nigastayi Gizerine alip ¢irpma teliyle karigtirarak pigiriyoruz.
Onceden islatiimig, yumusamis, kiip dogranmis kayisilari ve limon kabugu rendesini ilave edip karigtirarak
pisiriyoruz. Pisen kayisil irmikli kremay tabaga oturttugumuz, cift tarafi agik gemberin iine doklyoruz. Kasikla
yayarak dzerini dzeltiyoruz. Bagka bir tencereye hazir meyve suyunu dokuyoruz. Uzerine nigastay! alip girpma
teliyle karistirarak kaynatiyoruz. Sos kivamina gelince irmikli karisimin Gizerine dokerek kapatiyoruz. Oda
sicakligina geldikten sonra Uizerine streg film kapatip bir gece buzdolabinda dinlendiriyoruz. Servis etmeden
Once Uzerini ¢irpilmig kremsanti ve nane yapraklariyla susliyoruz.
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