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KAYISILI IRMIK PASTASI

1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardagi irmik

2 corba kagiJi nisasta

15 adet kuru kayisi

1 adet limon kabugu rendesi
Uzeri igin:

2 su bardagi kayisi suyu

2 corba kagiJi nisasta

4-5 adet taze kayisi

Tencerede sit, seker ve irmigi koyup karistirin. igine kiip kesilmis kuru kayisilari ve nisastayi da ekleyip pisirin.
Kaliba dékip sogutun. Uzerine sos i¢in nisasta ve kayisi suyunu kaynatip sos yapin ve sogumaya birakin.
Pastayi servis tabagina ters cevirip Uzerine sosu d6ékUp ikram edin.
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