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KAYISILI HARDAL SOSLU TAVUK

https://migros.com.tr

8 adet tavuk budu
Karabiber

1 kavanoz kayisi regeli

3 corba kagsi@i bal

2 ¢orba kasiJ! dijon hardali
Kaya tuzu

1. Firini 6nceden 425 derecede Isitin.

2. Butlan yikayin; iyice kurulayin ve firin tepsisine yerlegtirin.

3. Tuz ve karabiberini serpin; bir kenara koyun.

4. Bal, hardal ve regeli kisik ateste kiigUk bir tencerede kaynatin.

5. Atesi iyice kisin; kivama gelene kadar ve yariya inene kadar yaklasik 15 dakika kaynatin.

6. Kayisi karigimini butlarin Gzerine kagigin arkasiyla esit bir sekilde yayarak dékun.

7. Tavu@a catal batirdiginizda suyu ¢ikana kadar, her on dakika da bir yemegin sosunu Uzerine gezdirerek
yaklasik 30 dakika pigirin.
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