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KAYISILI HANIM PARMAGI

125 gr + 1 tath kasigi tereyagi

125 gr kurutulmus kayisi (bir gece suda birakilmig)
300 gr (1+1/4 su bardagi) toz seker

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 kahve kagiJi tuz

2 yumurta

1 cay kasigi vanilya esansi

90 gr (1/2 su bardagi) ceviz (ince dévilmus)

60 gr (1/2 su bardagi) pudra sekeri

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Bir tatl kasigi yagla 20X20 cm'lik firin tepsisini yaglayniz.
Kayisilar icinde biraktiginiz sudan ¢ikarip ¢ok ince kiyarak bir kenara birakiniz.

BuyUk boy derin bir kasede kalan 125 gr yag ile 60 gr (1/4 su barda@i) toz sekeri krema haline gelinceye kadar
vurarak ¢irpip, 125 gr (1 su bardagi) un katarak ekmek i¢i gérinimu alana kadar yediriniz. Karisimi kek kabina
bastirarak yayip, firnda 25 dakika, hamur hafif¢ce kizarana kadar pigiriniz.

Bu arada, orta boy bir kasede kalan unu 1/2 su bardagi kabartma tozu ve tuzla karistiriniz. Bagka bir kasede de
yumurtalari kalan 240 gr (1 su bardagi) toz sekere ekleyip iyice karistiriniz.

Yumurta-seker karigsimini devamli karistirarak yavas yavas unlu karisimin bulundugu kaseye ekleyip vanilya
esansi, kiyilmig kayisilar ve cevizi katarak iyice karigtiriniz.

Karigimi hafif kizarmig kekin Ustline déseyip kek kabini tekrar firina siirerek 30 dakika daha pisiriniz.

Keki firindan ¢ikarip bir kenarda ilimaya birakiniz.

lininca 1,5X2,5 cm'lik dértgenler halinde kesip pudra sekerinde yuvarlayarak ilik yada soduk olarak servis
ediniz.
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