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KAYISILI FISTIKLI KEK

0,75 Gay Kasigi tuz

2 Cay Kagi§! kabartma tozu

2 Yemek KagiQi taze sikilmig limon suyu
225 Gram KURU KAYISI DOGRANMIS
4 Adet blyUlk boy yumurta o
1 su bardag YOGURT (LOR DA OLABILIR)
1 GCorba Kasigi rendelenmis limon kabugu
3 su bardagi un

75 Gram TUZSUZ FISTIK

300 Gram seker

225 Gr Sana Hamurisi

Finninizi 175 dercede i1sitiniz. Bir kapta yumurta ve seker ¢irpilir sonra eritilmis sana hamurigi margarin eklenir.
Daha sonra limon kabugu rendesi, limon suyu ve yogurt eklenir ve karigtirilir. Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve
tuz eklenir ve karistirilir. Sonra sana hamurisleri karisimina eklenir. Sonra dogranmig kuru kayisi ve fistiklar
eklendikten sonra karistirma islemi yapilir Kek kalibi iyice yaglani veya folyi sarilir ve bu kek hamuru kek kalibina
doékalar. 175 derce firnda 50-55 dakika pisirlir. Sonra firindan ¢ikarildiktan sonra 1zgara tzerinde 15 bekletilir.
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