Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI DONDURMALI TART

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

2 yumurta

1 cay bardad seker

1 su bardagi normal un
1,5 su bardagi kepekli un
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5 top vanilyali dondurma
3 top karamelli dondurma
5 ¢orba kasigi kayisi receli

Derin bir kabin iginde yumurta, sit, seker ve sivi yagi karistirin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi
ekleyin. Bu karisimin yarisini yaglanmig unlanmig kalibin igine dékun. Akiskan bir kivamda olan bu harci tepsiye
ddseyin. Daha sonra igleri bos olarak 180 derecedeki firina verip 30 dakika pisirin. Firindan aldiginiz tarti
sogumaya birakin. Soguyunca kayisi regelini biraz suyla agip sirin. Fistiklari da serpin. Dondurmalari birbiriyle
karistirip Uzerine paylastirin ve hemen ikram edin.
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