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KAYISILI DONDURMALI KUPLAR

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet yumurta sarisi

8 adet kayisi

200 gram vanilyali dondurma
100 gram kakaolu dondurma

Bir tencerenin iginde sitl, yumurta sarisini, unu ekleyip karistirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin.
Ocaktan alip, igine tereyagini ve vanilyayi ekleyip karistirin ve sogumaya birakin. Kremsanti hazirlayip icine
eklerseniz ¢ok farkl ve harika bir krema elde etmis olursunuz. Bu karigimi soguyunca kuplara dondurmayla
birlikte pay edip buzdolabinda dondurun. Servis yaparken kayisilar ya da bagka meyvelerle sisleyip ikram edin.
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