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KAYISILI CIZGILI KEK

2 ¢orba kasigi granil kahve
125 gr margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 adet yumurta

4 corba kasig esmer seker
10 adet kuru kayisi

1 kase ceviz

100 gr bitter ¢ikolata

1 su bardagi un

1 su bardag ¢ikolata

Margarini ve ¢ikolata kisik ateste eritilir, karistirma kabina yumurtalar kirilir. Esmer seker ilave edilip karnigtirilir
daha sonra granll kahve,vanilya ve kabartma tozu ilave edilir. Kayisilar dogranarak eklenir,igine iri kiyilmis ceviz
katilir. Daha sonra gikolata,tereyadi karisim da ilave edilerek unu verilir ve iyice kanstirlir ve firin kabina alinir.
170 derecelik firinda pisirilir ve gikolata eritilir. Pigsen kekin Uzerine gizgiler yapilir, soguduktan sonra servis
yapabiliriz
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