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KAYISILI CIKOLATALI KEK

Malzeme

-175 g Sana

- 1 su bardagi pudra sekeri

- 3 adet yumurta

- 2 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 20 adet kuru kayisi (taze kayisida kullanabilirsiniz)
- 4 yemek kasig kakao

- 1 paket sutsiz ¢ikolata

Hazirlanisi

1. Suts0z ¢ikolatayi rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

2. Kayislilari yatayina ortadan ikiye kesin.

3. Derin bir k&senin igerisine oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalar kirip, sekeri ekledikten sonra bir ¢irpici
veya mikser yardimi ile seker, yumurtalarin icerisinde eriyene kadar ¢irpin.

4. Seker eridikten sonra icine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip, ¢cirpmaya devam edin.
5. Daha sonra harcin icine bir slizge¢ yardimi ile eleyerek unu, kakaoyu, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave
edip, karistirin.

6. Acilir kapanir kek kalibinin igine yaglh kagit serip, igine kek harcinin yarisini koyup, kasigin sirti ile dizeltin.
7. Kek harcinin Gzerine rendelenmis ¢ikolatanin yarisini serpin. Uzerine kayisilari dizin.

8. Kayisilarin Uizerine kalan rendelenmis ¢ikolatalar serpip, dnceden 185 derecede isitiimis firinda 35?740 dakika
pisirin.

9. Pisen keki kalibinda en az 10 dak. sogutup, servis tabagina alin.

10. Arzuya goére krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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