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KAYISILI CHEESE CAKE

Malzeme

6 adet kayisi

1 paket yulafli veya kepekli biskivi

100 g Sana yag!

3 yemek kasigi bal

Y2 su bardagi iri ¢ekilmis findik

1 paket portakalli j6le

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

1 paket Sana Kase peynirli sandvi¢ sirme
2 adet limonun suyu ve kabugunun rendesi
1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Bisklvisi icin; 1 paket yulafl biskiviyi mikserde un haline getirin. Un haline gelen biskivileri, agilir kapanir kek
kalibana dokun.

2. KlcUk bir tavada Sana yagdini eritip, 3 yemek kasidi bali icine karigtirdiktan sonra bir tagim pisirin.

3. Hazirladiginiz sosu, kalibin icindeki ¢ekilmis biskuvilerin Gzerine ddkdip, iyice karistirin.

4. BiskUvilerin Gzerine iyice bastirip, diizelttikten sonra, buzdolabinda 1 saat bekletin.

5. Poratakalli j6leyi 1 su bardag sicak suda eritip karigtirin.

6. Derin bir kése icinde 1 paket toz krem santiyi, portakalli jéleyi, 1 su bardagi sutd, Y2 limonun suyunu ve
rendelenmig kabugunu ve 1 paket vanilyayl mikserle iyice ¢irpin. Daha sonra igine Sana Créme Bonjour peynirli
sandvi¢ sirme ilave edip, karigtirin.

7. En son igine dogranmig kayisilar karistirip, karigimi buzdolabinda beklettiginiz biskivi katinin Gzerine doékdp,
buzdolabinda en az 4 saat bekletin.(isterseniz buzlukta da bekletebilirsiniz.)

8. Donmus Cheesecake in Gzerine en son olarak dilimlenmis kayisi koyup, soguk olarak servis edin.
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