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KAYISILI CEVIZLI KEK

Malzeme

- 200 gram Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 20 adet kuru kayisi

- 1 su bardagi ceviz

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Uzeri Igin:

- 1 paket Labne krem peyniri
- 3 yemek kasigi pudra sekeri

Hazirlanisi

Kayisilar yatay olarak ortadan ikiye kesiniz.

Derin bir kdsenin icerisinde oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalari, pudra sekerini ve Sana yagini krema
kivamina gelene kadar ¢irpici veya mikser ile ¢irpiniz.

Daha sonra icerisine, yogurdu ve bir stizge¢ yardimi ile eleyerek un,tarcin vanilya ve kabartma tozunu ilave
edip, ¢irpmaya devam ediniz.

Kek harcini iyice karigtirdiktan sonra en son icerisine damla gikolatayi ekleyip, tahta kasik ile karistiriniz.
Sivi Sana ile yadladiginiz agilir kapanir kek kalibina, kek harcinin yarisini dékup, kasigin sirti ile diizeltiniz..
harcin Uzerine cevizleri serpip, kalan kek harcini zerine dékip dizeltiniz.

Kek harcinin tizerine kesilmis kuru kayisilari dig kabuklari Uste gelecek sekilde dizip, hafif¢e tzerlerine
bastiriniz.Keki, dnceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika pigiriniz.

Kek piserken, kiiglk bir kdsede Labne peynirini ve pudra sekerini ¢irpiniz.

Finndan ¢ikardiktan sonra keki 5 dakika kalibin iginde sogutup, servis tabagina ¢ikariniz.

Hazirladiginiz sosu sikma torbasina koyup, kekin Gzerini sisleyip, servis ediniz.
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