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KAYISILI CEVIZLI EKMEK

Malzeme

- Yarim su bardagi sivi Sana
- 4 su bardagi un

- 50 g yulaf

- 1 cay kasigi tuz

- 1 cay kasig karbonat

- 5 adet kayisi

- Yarnm su bardag ceviz

- 250 ml yogurt

- 175 ml sut

Hazirlanisi

Kuru kayisilari ince seritler halinde dograyin.

Derin bir kdsenin icerisinde Sivi Sana'yi, yogurdu ve siti bir girpici veya mikser yardimi ile karistirin.

Ayri bir k&senin i¢ine bir stizge¢ yardimi ile eleyerek unu, karbonati ve tuzu koyun.

Daha sonra karigima yulafi ilave edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Hazirlamis oldugunuz Sivi Sanali karigimi kuru malzemelerin tGzerine d6kip, karigtirin.

En son harcin igine iri gekilmis cevizi ve dogranmisg kuru kayisilari ilave edip, tahta kasik ile iyice karnstirin.

Sivi Sana ile yaglayip, unladiginiz yuvarlak bir tepsiye veya isiya dayanikli cam bir firin tepsisine ekmek harcini
oldugu gibi koyup, dnceden 185 derecede isitilmig firinda Uzeri kizarana kadar pisirip, sicak sicak Sana ekmek
Ustu ile birlikte servis edin.
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